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Travailler dans l'agroalimentaire c’est rejoindre une communauté de passionnés qui aiment «la
bouffe». Golter, déguster et tester... cela fait partie du quotidien.

L . . o Esprit d’entreprise ouvert, accueillant
En 2010 'UNESCO décidait de classer le «repas gastronomique des Frangais » comme patrimoine culturel
immatériel de 'lhumanité. Communauté de passionnés
des métiers de bouche

A linstar d’'une bonne tablée, la générosité et la convivialité se ressentent dans les relations

professionnelles. On est accueilli dans les entreprises avec une attention singuliere. Mode relationnel simple et accessible

Les entreprises cultivent une relation authentique et rassurante. . L .
Valoriser le plaisir alimentaire

Cette culture culinaire est un atout majeur pour se projeter dans une expérience professionnelle.
Plaisir au travail, convivialité

Implication des chefs et cuisiniers
Convivialité des échanges

Culture culinaire frangaise

L'AGROALIMENTAIRE,
C’EST DU PLAISIR !

Une industrie qui intégre les
métiers de l'artisanat

Des métiers qui nourrissent les gens

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

Le plaisir de la table, de la gastronomie
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