
Atelier collectif d'impression 3D en matériaux biosourcés

Halle 6 Ouest
42 rue de la Tour Auvergne

44200 NANTES
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Et si l’impression 3D alimentaire devenait une 
solution innovante pour valoriser les sous-produits et 
co-produits alimentaires ? Avec IMPRO 3D, nous vous 
invitons à imaginer, tester et co-créer de nouvelles 
applications culinaires en explorant tout le potentiel de 
cette technologie.

Rejoignez un laboratoire d’idées unique : la Fabrique 
Hal’Impro !
Un espace dédié à l’expérimentation, où votre 
créativité et votre vision aideront à façonner l’avenir 
de l’alimentation durable.

Comment ça marche ?

Quand ? 19 et 23 ou 26 Juin de 14h30 à 17h30

Où ? Halle 6 Ouest 42 rue de la Tour Auvergne 44200 NANTES

Inscrivez-vous dès maintenant et devenez acteur du futur de 

l’alimentation !

https://framaforms.org/recrutement-1743002430 →

Rejoignez-nous pour tester, 
créer, imaginer les possibilités 
d’utilisations et d’applications 
innovantes en impression 3D 
alimentaire.

Méthode d'innovation qui 
croise les concepts (C), idées 
nouvelles et non encore 
validées, avec les 
connaissances (K), faits établis 
et maîtrisés, pour explorer de 
nouvelles solutions et créer 
des ruptures technologiques.

Valoriser les sous-produits 
et co-produits alimentaires 
de la Région Pays de Loire !

@Maltivor

https://framaforms.org/recrutement-1743002430
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